
 

                                       

健康志向に対応したニガウリの高品位加工技術の開発 

 

ニガウリの成分特性、加工特性及び機能性を解明し、これらの特性を生かす高品位加工技術を開発する。 

    

 

 

 

 
  

加工特性の把握と 
高品位加工技術の開発 

ニガウリ

ジュース 

 

高機能性品種の利用、

機能成分の分析 

加工素材、加工製品

の機能性評価 

☆成分特性の解明（品種別の分析） 
・ ビタミン等の栄養成分等 

・ ポリフェノール等の抗酸化性成分 

☆新規機能性及び機能性成分の解明 
・がん細胞アポトーシス誘導効果 
・脂質代謝改善効果等 

生活習慣病予防、老化防止に寄与する

味が良く、機能性

の高いニガウリ

ジュースの開発 

高機能性加工食品の開発、

ニガウリの利用拡大に 
貢献する 

高機能性品種の解明、高機能性

ニガウリの育種、ニガウリの利

用拡大に貢献する 

ニガウリの成分特性及

び機能性の解明 

◎高品質のニガウリ加工品（ジュースなど） ◎加工用ニガウリの需用拡大 ◎本県ブランドの確立 

☆ニガウリの食品素材化技術の開発

・ニガウリエキス、粉末化等 
☆加工に伴う成分変動の分析 
☆嗜好性の改善 

・苦味低減化、味の改良 
☆市場性の高いジュース等への加工


